
SAUCE CICRÉMIEL 

 
- 4 c. à s. de crème fleurette 
- 1 filet  d’huile d’olive 
- 2 c. à s. de vinaigre de cidre 
- 2 c. à s. de miel liquide 
- Poivre du moulin 
 
Mélanger le miel et le vinaigre de cidre. Ajouter un 
filet d’huile d’olive. 
Ajouter la crème fleurette, poivrer. Bien mélanger. 


